
DIESES MENÜ STEHT EXEMPLARISCH UND ÄNDERT SICH IM LAUFE DER SAISON ABHÄNGIG 
VON PRODUKTVERFÜGBARKEITEN REGELMÄSSIG. 

 

 

 
 
 

NO.BEL LEGER 
 

 
LACHS | MARONE | BLUMENKOHL | TRAUBE     26.00€ 
 
CHAWANMUSHI | AAL | KRITHARAKI (+KAVIAR + 15.00€)   23.00€ 
 
SCHWEIN | PARMESAN | PUNTARELLE     25.00€ 
 
KALBSBRIES | GOCHUJANG | KASHIHIKORI | CHINISOISE   28.50€ 
 
- 
 
RIND | SELLERIE | TRÜFFEL       54.50€ 
 
ST. PIERRE | BOURRIDESUD | SCHWARZWURZEL    49.00€ 
 
SELLERIE | TRÜFFEL | RÖSTGEMÜSE      36,00€ 
- 
 
ZITRONE | VANILLE | MOHN       19.00€ 
 
TRÜFFELTARTUFFO | CASSIS | SCHOKOLADE    19.00€ 
 
- 
 
 
 
CHEF’S CHOICE MENÜ      (AUCH VEGETARISCH MÖGLICH) 
 
LACHS | MARONE | BLUMENKOHL | TRAUBE 
CHAWANMUSHI | AAL | KRITHARAKI (+KAVIAR + 15.00€) 
ST. PIERRE | BOURRIDESUD | SCHWARZWURZEL 
KALBSBRIES | GOCHUJANG | KASHIHIKORI 
RIND | SELLERIE | TRÜFFEL 
SIG | JOGHURT | ENDIVIE 
ZITRONE | VANILLE | MOHN 
 
 
7 GÄNGE           115.00€ 
5 GÄNGE (OHNE KALBSBRIES, SIG)      95.00€ 


