
FÜR ÄNDERUNGSWÜNSCHE IM MENÜ FRAGEN SIE BITTE UNSER SERVICEPERSONAL.  
INFORMATIONEN ÜBER ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE IN UNSEREN PRODUKTEN KÖNNEN GERNE BEI 

UNSEREM PERSONAL ERFRAGT WERDEN. 

 

MENÜ 

 
KAISERGRANAT | KOPFSALAT | SANDDORN | BUCHECKER 

-  

WIRSING | VADOUVAN | RACLETTE 

- 

TOPINAMBUR | CEDRI ZITRONE | HUHN 

- 

ROTBARBE | SCHWARZER KNOBLAUCH | FENCHEL 

- 

BERGLAMM | KOHLRABI | SUMAK 

- 

SAUERKLEE | BAISER | ZITRONENMELISSE  

- 

RHABARBER | KARAMELL | GEBRANNTE SAHNE 

 
7 GÄNGE 160€    

6 GÄNGE 145€ O. SAUERKLEE      

5 GÄNGE 133€ O.SAUERKLEE, ROTBARBE    

4 GÄNGE 118€ O. SAUERKLEE, ROTBARBE, TOPRINAMBUR 

INKL. AUFBEREITETEM WASSER 
 



FÜR ÄNDERUNGSWÜNSCHE IM MENÜ FRAGEN SIE BITTE UNSER SERVICEPERSONAL.  
INFORMATIONEN ÜBER ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE IN UNSEREN PRODUKTEN KÖNNEN GERNE BEI 

UNSEREM PERSONAL ERFRAGT WERDEN. 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

 
KOPFSALAT | SANDDORN | BUCHECKER 

-  

WIRSING | VADOUVAN | RACLETTE 

- 

TOPINAMBUR | CEDRI ZITRONE | WURZELGEMÜSE  

- 

FENCHEL | SCHWARZER KNOBLAUCH | ORANGE 

- 

KOHLRABI | SUMAK [ SCHAFSJOGHURT 

- 

SAUERKLEE | BAISER | ZITRONENMELISSE 

- 

RHABARBER | KARAMELL | GEBRANNTE SAHNE 

7 GÄNGE 145€    

6 GÄNGE 130€ O. SAUERKLEE      

5 GÄNGE 118€ O.SAUERKLEE, FENCHEL    

4 GÄNGE 103€ O. SAUERKLEE, FENCHEL, TOPRINAMBUR 

INKL. AUFBEREITETEM WASSER 



ENGLISH 

  

  

TASTING MENU  
 

NORWAY LOBSTER | LETTUCE | SEA BUCKTHORN | BEECHNUTS  

-  

SAVOY CABBAGE | VADOUVAN | RACLETTE CHEESE 

-  

JERUSALEM ARTICHOKE | CEDRI LEMON | CHICKEN  

-  

RED MULLET | BLACK GARLIC | FENNEL   

-  

LAMB | KOHLRABI | TOMATO | SUMACH 

-  

WOOD SORREL | BAISER | LEMON BALM  

-  

RHUBARB | CARAMEL | BURNED CREAM  

  

 7 COURSES  160€        

 6 COURSES  145€ W/O WOOD SORREL        

 5 COURSES  133€ W/O WOOD SORREL, RED MULLET        

 4 COURSES     118€ W/O WOOD SORREL, RED MULLET, JERUSALEM A. 

                           INCL. FILTERED WATER 

FOR ANY CHANGES IN THE MENU CREATION PLEASE ASK OUR SERVICE STAFF.  
INFORMATION ABOUT ALLERGENS AND ADDITIVES IN OUR PRODUCTS CAN BE OBTAINED  

FROM OUR STAFF  



ENGLISH 
  
 

VEGETARIAN TASTING MENU  

  

LETTUCE | SEA BUCKTHORN | BEECHNUTS  

-  

SAVOY CABBAGE | VADOUVAN | RACLETTE CHEESE 

-  

JERUSALEM ARTICHOKE | CEDRI LEMON | ROOT VEGETABLES 

-  

FENNEL | BLACK GARLIC | ORANGE   

-  

KOHLRABI | TOMATO | SHEEPS YOGURT| SUMACH  

-  

WOOD SORREL | BAISER | LEMON BALM  

-  

RHUBARB | CARAMEL | BURNED CREAM  

 

 7 COURSES       145€ 

 6 COURSES        130€ W/O WOOD SORREL 

 5 COURSES 118€ W/O WOOD SORREL, FENNEL 

 4 COURSES        103€ W/O WOOD SORREL, FENNEL, JERUSALEM A. 
 
                          INCL. FILTERED WATER 
 

FOR ANY CHANGES IN THE MENU CREATION PLEASE ASK OUR SERVICE STAFF.  
INFORMATION ABOUT ALLERGENS AND ADDITIVES IN OUR PRODUCTS CAN BE OBTAINED  

FROM OUR STAFF. 
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